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Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise

Bouillon mit Backerbsen

T - @ al(1,2), Ei, Se

Hauptgang @ Hauptgang @ Hauptgang @ Hauptgang Hauptgang

Linsengemise mit Spatzle und Nudeln ,Pomodore* Hackflelschklo_pse vom Rind an . Hahnchenbrust an Pilzrahmsauce
- ’ Rahmsauce mit Maultaschen mit Kartoffelsalat . .

Putenwienerle (Tomatensauce) felkrok @ Gl(L2), i, ML, S mit Herzoginkartoffeln

@@ Gl(1,2), Ei, Se @) Gl(1,2), Ei, Se Kartofielkroketten ) Bl VI e @) Gl(1,2), Ei, ML, Se

@ 6l(1,2), Ei, ML, Se

Vegetarisch (Alternativ) @) | Vegetarisch(Alternativ) @ | Vegetarisch(Alternativ) @ |Vegetarisch(Alternativ) @ | Vegetarisch(Alternativ) @&

Nachtisch ® Nachtisch @ Nachtisch ® Nachtisch () Nachtisch
Aprikosenkompott Kuchen vanillepudding | )
@ mL (®GI(1,2), Ei, ML Melone (®GI(1,2) ML

@ - Ohne Schweinefleisch!

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoff, (3) Nitritpokelsalz, (4) Antioxidationsmittel, (5) Geschmacksverstarker, (6) geschwefelt, (7) geschwarzt, (8) gewachst, (9)
SuRungsmittel, (10) Phosphat, (11) Lauge (E524)

Allergene: Gl — Glutenhaltiges Getreide(Weizen (1),Roggen(2),Gerste(3),Hafer(4),Dinkel(5),Kamut(6), Nu — Schalenfriichte (Mandel(1),Haselnuss(2),Walnuss(3),Cashew(4),Pecanuss(5),Paranuss(6),Pistazie(7)
Macadamia(8),Queenslandnuss(9),Milch, Eier, Er — Erdnlsse, So — Soja, Sn — Senf, Kr — Krebstiere (Krusten- und Schalentiere), Fi — Fisch, ML — Milch/Laktose, Se — Sellerie, Sf — Schwefeldioxid und Sulfite, Sa —

Sesam, Lu — Lupine, We — Weichtiere
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